Carte de plats & emporter

Entrées

Terrine maison de volaille portion 100g (sous vide) 280€/ portion
Vol au vent aux escargots et lardons 580€/ portion
Terrine de poisson maraichére aux crevettes, mayonnaise 420€/ portion
Aspic de l’atlantique aux crevettes, mayonnaise 5T10€/ portion

Foie gras maison au muscat de rivesaltes, portion 80 8 90.00€/ kg
Gratinée de fruits de mer, saint jacques (en coquille) 1(208 H80€E/ portion
Gateau de foie de volaille, dés de quenelle, sauce tomate, olive. 3.80/ portion
Paté croiite nature portion 120g (sous vide) 290€ /portion

Poissons

Mousse de poissons aux crevettes, sauce citronnée 6.00€/ portion
Pavé de saumon, sauce fondue de poireaux 7.50€/ portion
Trio de poisson et saint jacques (suivant arrivage), sauce safranée 9.20€/ portion
Fricassée de 12 8renouilles sauvages (cal. 16,?0) ala persiﬂade 9.50€/ portion
Dos de cabillaud pochée, beurre blanc au crémant 050€/ portion

Viancles

(Boeu{ Charoﬂais, volaille, veau, agneau, porc provenance {rangaise)

Lasagne maison pur boeuf 300g 6.900€/ portion
Aiguillette de boeuf fondante a la Provencale 6.60€/ portion
Poulet fermier de Bourgogne aux morilles, sauce créeme 020€/ portion
Cuisse de canard r6ti, jus a I'échalote confite 6.50€/ portion

Fricassée de veau, sauce forestiere 850€/ portion
Gigot cl’agneau r6ti, jus aux herbettes (minimum 10 personnes) 11.00€/ portion
Bas carré de veau braisé, jus facon grand mere 9.00€ /portion
Magret de canard réti, jus au cassis ou poivre vert 850€/ portion
Escarboeuf charolais fondant, sauce fines herbes 9.00€/ portion

Mignon de veau poélée, jus crémé a l'armagnac foie gras 11.00€/ portion
Mignon de porc r6ti, jus moutarde a I'ancienne 7D0€/ portion

Plateau froid, viande et charcuterie 860€/ portion minimum D pers.
2 viandes froides, 4 sortes de charcuterie. Cornichons, mayonnaise, moutarde, chips



Accompa,d,nements

Riz aux petits légumes frais 280€/ port.  Gratin dauphinois a la créeme 260€/ port.
Ratatouille provengale Q0.00€/ kg
Poélée de légumes frais 7 variétés D80E /port.  Tagliatelles au beurre 170€ /port.

Un choix de salade riche en saveurs et en variété.

Compter 250 grammes par personne — Commande minimum de 1500 kg par salade.

Tomates mozzarella 16€/ kg mozzarella, tomates, basilic, vinaigrette balsamique

Piémontaise 15€/ kg pomme de terre, ceud, jambon, tomate, cornichon, mayonnaise

Taboulé 15€/ kg semoule, tomate, oignons, concombre, poivron, raisin, menthe,

huile d'olive, jus de citron

Salade nicoise l5€/ kg pomme de terre, haricots verts, poivrons, oignon, tomate, thon,

olive, huile d'olive, jus de citron

Salade de riz 14€/ kg riz, tomates, oeuf, thon, mais, olive, mayonnaise

Trio de crudités 12€ / kg carottes rapées, tomates quartier, ceuf dur, dés de betterave, sauce a part
Céleri rémoulade 14€/kg céleri rapé, jus de citron, mayonnaise

Salade de museau 15€/ kg museau de boeuf, pomme de terre, oignons, cornichons, vinaigrette
Macédoine de légumes 19€ /kg légumes en morceaux, pomme de terre, mayonnaise, ceuf dur
Vietnamienne 16€/kg chou blanc, filet de poulet, carottes rapées, cacahuétes, vinaigrette au soja
Salade de lentilles vertes l4€/ kg lentilles vertes, lardons, oignons, pomme de terre, vinaigrette
Salade de pates a l'océanel6€/kg pates, tomates confites, poivron, crevettes, saumon fumé,
concombre, huile d’olive, jus de citron

Salade de choux rouges 14€/ kg choux rouges, pommes, oignon rouge, lardons, raisins, vinaigrette
Salade méditerranéenne 1€/ kg pates, tomates confites, poivron,dés de jambon, basilic,
effiloché de jambon cru, vinaigrette balsamique

Salade fraicheur 14€/ kg dés de melon et pastéques

Desserts

Salade de fruits frais 4.00€/ portion
[le flottante aux pralines, créme anglaise 400€/ portion

Créme brilée a la vanille, cigarettes 4.00€/ portion
Pana cota a la mascarpone, coulis de fruits rouges 400€/ portion
Gateau moelleux au chocolat, créme anglaise 4.00€/ portion

Hotel Restaurant Traiteur de Bourgogne
Téléphone :03.85.28.90.50

O route de Charolles 71800 La clayette



